Le Menu du Séjour « Plaisirs en semaine »

Amuse-bouche
w
Duo de rouget-barbet et bar,
bourride safranée de coquillages
v{-

Filet de veau de notre Pays aux truffes d’été,
raviole de ris de veau et haricots verts
V’-

Trio de chocolats tiedes et moelleux et leur pate de fruit
Tobamera 60%/myrtille
Manjari 64%/cardamone
Granada 40%/roses anciennes
Sorbet abricot

Les Vins

Nathalie Ravet a sélectionné 2 demi-bouteilles
de la Collection « Le Vin Vivant » de Bernard Ravet et Uvavins - Cave de La Cote
pour accompagner ce menu (sur la base de 2 personnes).
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